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1 DATOS INFORMATIVOS DEL PROYECTO

1.1 Programa de Vinculacién: Fin de la pobreza
1.2 Campo amplio: 07Ingenieria, industria y construccion
1.3  Campo especifico: 072 Industria y produccion
1.4 Campo detallado: 0721 Procesamiento de alimentos
1.5 Linea de accion:

Xl Asistencia comunitaria

[JEducacién continua

[IServicios de apoyo de las estructuras académicas
[1Difusién y promocion cultural

[1Servicios y asesoramiento

1.6  Nombre del proyecto:
Fortalecimiento de la cadena productiva de leche en el canton San Fernando - Azuay.

1.7 Carrera o unidad académica:
Ingenieria en Alimentos

1.8  Equipo de Trabajo
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DOCENTES PARTICIPANTES
Numero total de
Nombres y Apellidos No. Cédula Carrera horas de
Vinculacién

Rene Benjamin Zufiga 0101582146 Biologia 384
Peralta
Carlos Alberto Tenezaca 0301632154 | Ingenieria en

~ : 240
Ordofez Alimentos
Maria Alicia Pefia Gonzélez 0104047758 | Ingenieria en 192

Alimentos

ESTUDIANTES PARTICIPANTES

(Todos los campos son obligatorios)

Numero total de

Cadigo de

Nombres y apellidos | No. Cédula Estudiante Carrera _horas dlg
Vinculacién

JOHN KEVIN 0107066508 | 85972 Ingenieria en 120

TORRES SIGCHA Alimentos

FLOR PEREZ JORGE | 0150063907 & 89934 Ingenieria en 90

ESTEBAN Alimentos

MUNOZ ARPI JUAN | 0107338139 | 86361 Ingenieriaen | 25

SEBASTIAN Alimentos




@ VINCULACION CON LA SOCIEDAD

UNIVERSIDAD Informe Final de Proyecto
DEL AZUAY

1.9  Beneficiarios Directos e Indirectos
Personas e instituciones que realmente se han beneficiado por la ejecucion del proyecto. Utilizar
el siguiente cuadro.

Descripcion de

Directo/Indirecto Cantidad persona/Grupo de Beneficio Generado
Personas/Entidad
Directo 18 Procesadores de lacteos | Adquisicion de
conocimientos en
manejo de la leche y
procesamiento de
derivados lacteos

Directo 20 Ganaderos de la zona de | Concientizacion

San Fernando sobre la importancia
de la salud y buenas
practicas de ordefo.

Elija un elemento.
Elija un elemento.
Elija un elemento.

1.10 Plazo de Ejecucion del Proyecto
12 meses

Fecha de inicio de Proyecto: 01/10/2022
Fecha de fin planeado: 30/09/2023
Fecha de fin real: 30/09/2023
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2 RESUMEN DEL PROYECTO

21 Alcance territorial del proyecto
[INacional

LIProvincial

X Cantonal
[IParroquial
Ulnstitucional
Ulnternacional

2.2 Objetivo General

Promover el mejoramiento de la cadena productiva de lacteos en el cantén San Fernando -
Azuay.

2.3  Objetivos Especificos
1 Generar una propuesta para la implementacion de un laboratorio para el control de la calidad
de leche de la Asociacion ASOPRALAC.
1 Verificar la calidad de la leche de los asociados y proponer acciones correctivas a los
hallazgos identificados.
1 Generar propuestas y alternativas para el desarrollo de derivados de la leche (quesos
semimadurados y madurados, manjar de leche, yogur, etc).

2.4 Situacion al inicio de la ejecucion del proyecto
El canton San Fernando se caracteriza por su alta produccion de leche, misma que es
procesada casi en su totalidad en queso fresco. Dada la alta competitividad, los productores se
han visto en la necesidad de diversificar sus lineas de produccion con el objetivo de captar un
mayor mercado.

Por otro lado, los productores de lacteos evidencian una mala calidad de la leche producida en
la zona, lo que conlleva a cortos tiempo de vida dtil de sus productos asi como bajos
rendimientos de produccion.

Situacion actual de los beneficiarios

Gracias a los ftalleres teorico-practicos sobre procesamiento de derivados lacteos,
desarrollados en los laboratorios de la Universidad del Azuay, los beneficiarios son capaces
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de desarrollar nuevos productos como yogur, manjar de leche, quesos madurados, quesos
semimadurados, helados entre otros, permitiendo entrar a nuevos nichos de mercado.

Por otro con las vistas en campo a los ganaderos de la zona, que son los proveedores de la
leche a las fabricas de San Fernando, se logro concientizar sobre la importancia del bienestar
animal y la produccion de leche de calidad que respete las buenas practicas de ordefio.
Todo lo antes expuesto ha conllevado a que los ganaderos y procesadores de lacteos de San
Fernando tengan una misma vision en cuanto a la calidad de la leche y sus derivados,
evidenciando la importancia de la articulacion entre los actores de la cadena productivo.
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2.5 Descripcion de las actividades realizadas durante la ejecucion del proyecto

Actividad
Planificada

VINCULACION CON LA SOCIEDAD
Informe Final de Proyecto

Porcentaje
de

Cumplimient
0

Fecha de
Ejecucié
n

Responsabl

edela
Ejecucion

Documento de
Evidencia

Establecer los | 100% Octubre a | Carlos Informe técnico

equipos Enero del | Tenezacay |y evidencias

necesarios 2023. Ma. Alicia fotograficas.

para los Pefia

ensayos a

aplicaren la

leche.

Generar la 100% Octubre a | Carlos Lay out

propuesta Enero del | Tenezacay | propuesto

para la 2023. Ma. Alicia

implementaci Pefia

on del

laboratorio de

control de

calidad de

leche

Control de 100% Noviembr | René Registros de

calidad de la e 2022 a | Zudigay control de

leche Julio Ma. Alicia calidad de leche

2023 Pefa

Analizar los 100% Julio René Analisis de

resultados 2023 Zuiigay registros de

obtenidos de Ma. Alicia control de

los diferentes Pefa calidad de leche

ensayos

Generar un 100% Noviembr | René Documento de

plan de e 2022 a | Zudigay recomendacion

accién para el Julio Ma. Alicia es de buenas

mejoramiento 2023 Pefia practicas de

de la calidad ordefio y

de la leche capacitacion
sobre el uso del
kti CMT y

Observacion
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sellado y
presellado.
Desarrollar un | 100% Noviembr | Carlos Evidencias
taller de e2022a | Tenezacay | fotogréficas.
buenas Julio Ma. Alicia
practicas de 2023 Pefia
manufactura
Ejecutar 100% Noviembr | Carlos Registros de
diversos e2022a | Tenezacay | asistenciay
talleres de Julio Ma. Alicia evidencias
procesamient 2023 Pefia fotograficas.
0 de quesos y
productos
lacteos
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3 VERIFICACION DE RESULTADOS

3.1 Impacto Generado
Impacto Social
[Impacto Cientifico
XImpacto Economico
[Impacto Politico
[10tro Impacto

3.2 Descripcion de Impacto Generado
Con la ejecucion del presente proyecto, se logro fortalecer la asociatividad de los productores de
ASPROLAC y Ganaderos de la zona.

Con la concientizacion acerca de las buenas practicas de ordefio se promovio la mejora de la calidad
de la leche y por ende la duracion de los subproductos fabricados con la misma. Los asociados
conocen otros procesos para obtener derivados lacteos, lo que permitira la diversificacion de estos
en el mercado, obteniendo mejores ingresos econdmicos. Asi mismo, con la participacion de
ASPROLAC en la feria de las fiestas cantonales de San Fernando, se promociond y posesiond los
nuevos productos desarrollados por los participantes del proyecto, teniendo una gran aceptacion por
parte de las autoridades del cantdn y de la poblacién en general.

3.3 Indicadores de Impacto - Métodos/Criterios de Medicion

Nro. De

Indicador Descripcion
Propuesta del laboratorio de Cualitativo Lay out del laboratorio
anélisis de la calidad de leche. de control de calidad de
la leche.

1 Listado de Equipos
necesarios para el
laboratorio

Diagnéstico de la calidad de la | Cualitativo Registros de control de

2 leche de los asociados calidad de la leche por

parte de los ganaderos.
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Mejoramiento del nivel de las | Cuantitativo Productos desarrollados
habilidades de los participantes por los participantes
3 para el desarrollo de productos
lacteos.
4 Elija un elemento.
5

3.4 Resultados de los Indicadores de Impacto

Con la ejecucion del proyecto se logré cumplir con los siguientes:

Productos lacteos con mayor tiempo de vida util.

Propuesta para la implementacién de un laboratorio de control de calidad de leche (Gestionado con
las autoridades cantonales, presupuesto 2024).

Nuevos derivados lacteos desarrollados

Obtencion de leche de mejor calidad

3.5 Matriz de verificacién de indicadores de objetivos

Objetivo Verificacion
Especifico

Indicador Resultado Resultado Observaciones
Planificado Obtenido

Generar una | Propuesta para | Propuesta para | Propuesta para

propuesta para la | el laboratorio de | el laboratorio de | el laboratorio de

implementacion | control de control de calidad | control de

de un laboratorio | calidad de leche | de leche para calidad de leche

para el control de ASOPRALAC para
ASOPRALAC

la calidad de
leche de Ila
Asociacion

ASOPRALAC.
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Verificar la Control y Mejoramiento de | Mejoramiento de
calidad de la mejoramiento de | la calidad de la la calidad de la
leche de los la calidad de la leche de lo leche de los
asociados y leche de los ganaderos ganaderos
proponer ganaderos
acciones
correctivas a los
hallazgos
identificados.
Generar Se desarrollan Los participantes | Los participantes
propuestas y diferentes aprenden aprenden
alternativas para | talleres de diferentes tipos | diferentes tipos
el desarrollo de | procesamiento de quesos y de quesos y
derivados de la | de productos productos productos
leche (quesos lacteos lacteos. lacteos.

semimadurados
y madurados,
manjar de leche,

yogur, etc.).

3.6 Resultados alcanzados / Productos obtenidos:

Con el desarrollo de este proyecto, se ha logrado brindar acompafiamiento técnico a la Asociacién

ASPROLAC, con lo que se aspira que puedan tener una mayor oferta de sus productos en el mercado.
Por otro lado, al contar con un plano de la planta

productiva, se espera que la asociacién pueda edificar su planta productiva bajo lineamientos

higiénico-sanitarios, que garanticen inocuidad en los alimentos que comercialicen.
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4 EJECUCION PRESUPUESTARIA

RESUMEN EJECUCION PRESUPUESTARIA DEL PROYECTO

PRESUPUESTO REFERENCIAL EGRESOS REALIZADOS
EGRESOS EGRESOS EGRESOS  TOTAL %
N° RUBROS PRESUPUESTO 2022 2023 2024  EGRESOS  SALDO EJECUTADO
1 HONORARIOS $19.309,44 $4.829,40 $11.601,00  $0,00 $16.430,40 $2.879,04  85,09%
2 VIAJES TECNICOS $0,00 $0,00 $0,00 $0,00 $0,00 $0,00 -
MAQUINARIA Y
3 EQUIPOS $0,00 $0,00 $0,00  $0,00 $0,00 $0,00
MATERIALES Y
4 SUMINISTROS $0,00 $0,00 $0,00 $0,00 $0,00 $0,00
SUBCONTRATOS Y
5 SERVICIOS $0,00 $0,00 $0,00  $0,00 $0,00 $0,00
TOTAL COSTOS
DIRECTOS $19.309,44 $4.829,40 $11.601,00  $0,00 $16.430,40 $2.879,04  85,09%
COSTOS INDIRECTOS $4.827,36 $1.207,35 $2.900,25 $0,00 $4.107,60 $719,76  85,09%
$ $ $ $

TOTAL EGRESOS  $ 24.136,80 6.036,75 14.501,25 $0,00 20.538,00 3.598,80 85,09%
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5 CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

5.1 Conclusiones

Con la ejecucién del presente proyecto, elaboré una propuesta para la implementacion de un
laboratorio de control de calidad de leche para la Asociacién ASPROLAC.

A través de las visitas en campo se pudo evidenciar que es necesario realizar un mayor seguimiento
del control de mastitis en el ganado, asi como continuar con campafias de concientizacion sobre la
calidad de la leche.

Por otro lado, se ha logrado que los estudiantes de Ingenieria en Alimentos sean capaces de aplicar
los conocimientos que han adquirido durante su formacion universitaria. Los alumnos se encuentran
motivados y se evidencia una mejora en cuanto a sus habilidades blandas que seran muy
importantes en su futuro desempefio en el campo laboral.

5.2 Recomendaciones

Para la ejecucion de este tipo de proyectos, resulta fundamental que tanto el GAD municipal como
los representantes de la Asociacion ASPROLAC mantengan una comunicacion adecuada que permita
optimizar los recursos del proyecto. Por otro lado, también es importante que la gente sea
perseverante en el desarrollo de los cursos.

ANEXOS
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Anexo 2:

Anexo 2:
EVALUACION DE LOS BENEFICIARIOS DEL PROYECTO

-\,a\..- sef llenada por gl representanié O Creciivo (2 12 orga 200N 0 nsttucor nehciana del proyecto

Nomenclatura empleada: Excelente =5 Muy blen=4 Bien=3 Regular= 2 Mal =1
Valoracién 5 \ 4181 2 1 Observaciones

Asistencia | La asistencia fue:

Cumplimiento  de
las fechas

programadas X

Cumplimienio con
Programacié | los horarios
n programados ¥

Disponibilidad  de
tiempo para
desarrollar las b
actividades

Cabdad de las
acuvidades
desarroliadas X

Cumplimiento  de
sus necesidades o \/
Nivel de expeciativas

satisfaccion "Saycfaccion de la
organizacion cen la
implementacion del |
proyécto.

Comportamiento de
los alumnos \(

Nombre: ( i biens ( gedenos  piyeilin

Cargo: 7 Woprw boels Toonifr do dupecieg Sello

Lugary Fecha: ‘on Jemorda <3 Farplembe JHid

ASPrOLAC
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Anexo 3: Documentos que evidencia la entregal/socializacion de los resultados del proyecto a
los beneficiarios del mismo.

Propuesta de implementacion de laboratorio de control de calidad de leche

Fortalecimiento de la cadena productiva de leche en el
canton San Fernando - Azuay

REPORTE: Propuesta para la implementacion del laboratorio de
control de calidad de leche — Asociacion ASPROLAC

1. Generalidades.

En base al proyecto de vinculacién firmado por la Asociacién APROLAC, GAD municipal de
San Fernando y la Universidad del Azuay, como parte del mismo, se realizé al visita al local
destinado para el laboratorio de control de calidad de leche, localizado en el cantén San
Fernando.

El trabajo fue realizado en dos visitas en el mes de octubre y noviembre, con la presencia
de un delegado de la Asociacién ASPROLAC y por la parte de la Universidad los docentes:
Ing. Maria Alicia Pefia, Ing. Carlos Tenezaca y 2 estudiantes de la escuela de Ingenieria en
Alimentos, que estdn desarrollando sus pasantias

2. Objetivos.

Establecer una propuesta para la implementacién de un laboratorio de control de calidad
de leche para los asociados de ASPROLAC.

3. Observaciones Generales:

3.1 VISITA AL ESTABLECIMIENTO PARA EL LABORATORIO

e Serealizé la visita al local destinado para implementar el laboratorio de control de
calidad de leche, mismo que se localiza en uno de los colegios del cantéon San
Fernando.

e El local visitado cuenta con todas las facilidades para la implementacién del
laboratorio de control de calidad, pues era el antiguo laboratorio de Quimica.

e Se recomienda eliminar la instalacién de agua ubicada el mesén central del
laboratorio, también se deben colocar repisas en algunos de los mesones para
colocar el material de vidrio e insumos de laboratorio.
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Registro de asistencia de los talleres de procesamiento de lacteos
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Registro de control de calidad de leche
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Anexo 4: Firmas de asistencia de los estudiantes participantes en el proyecto.
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Anexo 5: Fotografias
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